
M e n ü  
A n n a  P l o c h l  

 

 

gebeizter Saibling 

 mit Spargelsalat 

 und Kaviar   

Euro 17,00 
 

Riesling Zöbinger Heiligenstein 2021 

Weingut Bründlmayer  

Langenlois, Kamptal  

⅛ Euro 9,10 
 

 
 

gebratener Kaninchenrücken  

mit Spinat Lasagne 

 und Pilzen  

Euro 19,00 
 

Cuvée Rosé 2021 

ZW, BF, CS 

Weingut Stiegelmar  

Gols, Neusiedlersee 

⅛ Euro 5,90 
 

 
 

Lammrücken mit Vulcanoschinken, 

Bärlauchrisotto  

und sautierten Artischocken 

Euro 38,00 
 

Heideboden 2020 

Cuvée BF & ZW 

Weingut Stiegelmar, Gols, Neusiedlersee 

⅛ Euro 6,90 
 

 
 

 

süße Variation vom Spargel 

 und Rhabarber 

Euro 13,00 
 

Beerenauslese Red 2018 

Weingut Angerhof-Tschida 

Illmitz, Neusiedlersee  

5cl Euro 6,00 

M e n ü  
E r z h e r z o g  J o h a n n   

 

 

Carpaccio vom Kalb  

mit Räucherfischcreme  

und Parmesan  

Euro 17,00 
 

Wiener Gemischter Satz DAC 2023 

Weingut Mayer am Pfarrplatz 

Wien 

⅛ Euro 6,70 
 

 
 

Label Rouge Lachs 

 mit Spargel-Paradeisergemüse  

und Cremepolenta  

Euro 19,00 
 

Roter Veltliner „Symphoniker“ 2023 

Weingut Setzer 

Hohenwarth – Weinviertel 

⅛ Euro 6,90 
 

 

 
 

Rinderfilet 

 mit Morchel-Fregola Sarda 

 und Blattspinat  

Euro 38,00 
 

Erzherzog Johann Cuvée 2019  

ZW, ME, CS 

Weingut Stiegelmar 

Gols, Neusiedlersee 

⅛ Euro 6,90 
 

 
 

Schokoladen Kuppel  

mit eingemachten Erdbeeren  

Euro 13,00 
 

Quinta do Noval Fine Twany Port 

Portugal 

5cl Euro 5,50 

 

 
 

 
 

4-Gang-Menü   Euro 69,00     

 3-Gang-Menü ohne zweite Vorspeise   Euro 59,00 
 

Gedeck inkl. süße Naschereien pro Person € 5,00 
 

Inklusivpreise 2024 
 

         



 
E r z h e r z o g  J o h a n n  K l a s s i k e r  

 

 

Bärlauch Cremesuppe  

mit gebackenem Topfen-Hasenöhrl  

Euro 9,00 
 

Glas Sekt „Winter Love“ 

Weingut Szigeti 

Gols, Neusiedlersee 

0,1l Euro 5,30 
 

 
 

Spargel mit Weißweinbuttersauce  

und Polenta 

Euro 19,00 
 

Scheurebe 2022 

Weingut Hannes Sabathi 

Kranachberg, Südsteiermark 

⅛ Euro 4,90 
 

 
 

Saiblings Filet  

auf Stampfkartoffeln  

und Frühlingsgemüse  

Euro 26,00 
 

Weißburgunder 2021 

Weingut Tement 

Berghausen, Südsteiermark 

⅛ Euro 6,70 
 

 

 
 

 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb 

 mit Petersilienkartoffeln  

und Preiselbeeren 

Euro 28,00 
 

Schilcher Classic 2021 

Weingut Klug, St. Stefan ob Stainz, Weststeiermark 

⅛ Euro 5,90 
 

 

 

 

Gedeck inkl. süße Naschereien pro Person € 5,00 

Inklusivpreise 2024 

 

 
Wir sind sehr darum bemüht, auf die Bedürfnisse von speziellen Ernährungsformen einzugehen.  

Gerne klären wir Sie bezüglich Allergenen in unseren Gerichten auf und empfehlen Ihnen Alternativen. 

Fragen Sie bitte unser Servicepersonal. 

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im 

Produktionsprozess in der Küche verwendet werden. 


